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Viime vuosi oli mielenkiintoinen

ja tiynni haasteita. Elintarvike-
teollisuutta — kuten monia muita
toimialoja — haittasivat lakot, ja
raaka-ainemarkkinoiden epivarmuus
aiheutti pakollisia hinnankorotuk-
sia raaka-aineisiimme. Pystyimme
kuitenkin pitimiin hinnankorotuk-
semme maltillisina ennen kaikkea
tuotantoa tehostavien investoin-
tiemme avulla.

Niistd haasteista huolimatta Lant-
minnen Unibake Finlandin vuosi
oli menestyksellinen. Myyntimme
kasvoi 17 % edelliseen vuoteen
verrattuna, kun samaan aikaan koti-
maan leipomoteollisuuden valmistus
pienentyi lihes 4 % (vol. Lihde:
ETL). Baltian maiden elpyminen ei
ole vield alkanut, mutta Viron siir-
tyminen euroon tulee helpottamaan
kaupankiyntidmme.

Kuluvana vuonna yrityksellimme
tulee 20 vuotta tiyteen fast food -lei-
pomista. Haluamme myos tulevai-
suudessa olla mukana kehittimissi
pikaruokailua ja vilipala-segmenttii.

Kasvumme jatkuu tinikin vuonna.
Kasvustrategiaamme tukee orga-
nisaation vahvistaminen seki ko-

pani

timaassa ettd Baltiassa. Tuomme
vihittdiskaupan markkinoille pakas-
tetuoteryhmii erilaistavia Hatting-
brindin uutuustuotteita. HoReCa-
valikoimamme kehittyy ja kasvaa
yhi tiiviimmalld yhteistyolld, jolla
haetaan parhaita asiakaskohtaisia
ratkaisuja. Pastridor-brindin lisiksi
jatkamme edelleen private label —
yhteistyotd useiden asiakkaidemme
kanssa.

Kansainvilinen yhteisty® sisaryritys-
temme kanssa antaa meille loistavat
mahdollisuudet jatkaa innovatiivista
toimintatapojen ja uusien tuotteiden
kehittdmistd. Haluamme tarjota
asiakkaillemme vain parasta: ainut-
laatuisia, lisdarvoa luovia tuotteita ja
konsepteja.

Marko Laine
toimitusjohtaja
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Myyntimme kasvoi
17 % edelliseen
vuoteen verrattuna,
kun samaan aikaan
kotimaan leipomote-
ollisuuden valmistus
pienentyi lahes 4 %"

Marko Laine, toimitusjohtaja,
Lantmannen Unibake Finland
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Lantméannen Unibake Finland

hemmottelee tdnd vuonna suomalaisten

makuaisteja monilla trendikkailla ja innova-
tiivisilla kansainvélisilla uutuuksilla.

Konsernimme yli 150 uutuustuotteen vali-
.~ koimasta olemme poimineet asiakkaillemme
kiinnostavimmat tuoteuutuudet Luomu-tuo-

teperheesté Hatting MiniMix-wienereihin.

Tapio Finér,
Myynti- ja Markkinointijohtaja
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Uusimmat maut,

trendikkaimmat
bake-off-uutuudet

Lantminnen Unibake Finland tuo
bake-off-tuotteiden eliittiin Poh-
joismaiden johtavan tuotemerkin
eli Hattingin rapean herkulliset,
uunituoreet patongit. Normaalia
suurikokoisempi 5o Jéitti ja vaalea
Ranskan patonki seki herkulliset,
kansainvilisen leipakulttuurin Rus-
tik-patongit tarjoavat suomalaisille
aidon eurooppalaisen leipinautin-

non.
Lantminnen Unibake pitid myos
huolen ympiristdstiin. Uuden
Hatting Luomu —tuoteperheen lihes
kaikki maatalousperiiset raaka-
aineet tuotetaan ekologisesti ja vas-

tuullisesti pellolta poytiin. Lisiksi
tarvittavista lisiaineista valtaosa on
luonnossa esiintyvid yhdisteitd.
Ekologisen Luomu-sarjan tulok-
kaat ovat Luomu Tumma Rusticsim-

Lantminnen Unibake Finland tuo
tind vuonna kansainvilisid trendiuu-
tuuksiaan my®s vihittiiskauppaan.

Kitevissd Hatting Mini Mix-
kuluttajapakkauksessa on 3 pienti
vaniljawienerid, 3 pecanpihkiniwie-
nerid ja 3 kanelikierrewieneri, jotka
paistuvat kotona hetkessi suussasu-
laviksi Aidoiksi Tanskalaiswiene-
riksi. Maun kruunaa glaseerattu
sokerikuorrute, jolla vastapaistetut
Miniwienerit voi koristella mielei-
sekseen.

pyli, Luomu Ruisleipd Multigrain,
Luomu Ciabatta Tumma ja Luomu

Karkea Vaalealeipi.
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Herkulliset Hatting-vehnival-
kosipulipatongit saavat seurakseen
enemmin kuitua sisiltivit Hatting
TGysjyvi-valkosipulipatongit. Yhdestd
pakastepakkauksesta riittid kahdelle
tdysjyvin ja valkosipulin ystiville.

Vastapaistetun makuinen Harting
Mikropatonki valkosipulitiiytteellii
valmistuu helposti ja nopeasti mik-
rossa vain parissa minuutissa.

Vain paras on kyllin hyvii!
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Lantménnen Unibake tuntee
uusimmat fast food — ja snack-
markkinoiden trendit ja tietdd, miten
markkinat kehittyvat kansainvélisesti.
Lantmannen Unibake on alansa
edelldkavija Suomessa — kuten 16
muussa Unibake-maassa.

Tuotepdillikko Christoffer Frantz
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Uusia fast food

—trendeja

Kansainviliset trendit nikyvit myds
Suomen fast food —markkinoilla.
Nyt fast foodilta toivotaan my®s ter-
veellisyyttd, uusia makuelimyksii ja
nautiskelua.

Lantminnen Unibake vie alansa
markkinajohtajana fast food —mark-
kinoita kohti tulevaisuutta ja tuntee
uusimmat trendit. 16 eri maassa
toimivana kansainviliseni yrityk-
senid tiedimme, miten markkinat
kehittyvit kansainvilisesti. Yli 1500
tuotteen tuotevalikoimassamme
on jatkuvasti uusia tuotteita odot-
tamassa trendien tuloa Suomeen ja

markkinoiden avautumista myds
td4ll4.

Uusien fast food —trendien ensi-
maistiaiset saadaan Suomessa Rou-
hehampurilaissimpylsiden ja Royal
Durum —hampurilaissimpylsiden
muodossa.

Pehmed Rouhehampurilaissimpyli
on terveellinen ja maukas vaihto-
chto hampurilaisten ystiville, silld
se sisiltidd runsaasti kuitua seki
tdyteldisen maun ja tuoksun antavaa
vehnirouhetta.

Royal Durum —hampurilaissim-
pyli on pehmei, ruokaisa ja maukas

kaikkia aisteja hellivd herkku, joka
leivotaan durumvehnijauhoista ja
perunahiutaleista.

My®és snack-tuotteiden ja pien-
ten suolaisten purtavien kysynti
lisddntyy jatkuvasti. Lantminnen
Unibaken uudet Focaccina-leivit
vievit suolaisen nilin mennessiin ja
tuovat Italian kielen paihin. Maku-
vaihtoehtoina Focaccina-leipi kinkku
ja juustotiytteellii seki Focaccina-
leipii pepperoni- ja juustotiiytteelli.

Vain paras on kyllin hyvii!




Konsernimme kehittii vuosittain
eri maissa ja monissa eri tuoteryh-
missd noin 150 uutta, entistikin
maukkaampaa ja innovatiivisempaa
tuotetta. Ne valmistetaan keskitetysti
niissd maissa, joissa ne parhaiten
osataan, kuten aidot tanskalaiset
wienerit ja, rapeat Rustik-patongit
Tanskassa, palkitut Pastridor-crois-
santit Belgiassa ja vaikkapa herkul-
liset hampurilaissimpylit Suomen
Petikon leipomolla noin 600 000
hampurilaissimpylin vuorokausi-

vauhdilla.

Niin Lantminnen Unibake voi aina
tarjota asiakkailleen parhaan laadun
ja parhaat makueldmykset — uusista
makutrendeisti perinteisiin makui-

hin.

Yhteystiedot/Contact information

Lantmannen
Unibake Finland

Tiilitie 9
01720 Vantaa

Puh. 020 770 1800

Faksi: 09 854 0110
info.unibakefi@lantmannen.com
www.unibake.fi

Palveluksessanne

Tapio Finér

Myynti- ja Markkinointijohtaja/
Sales and Marketing Director
Puh. +358-(0)40-5402006

Henrik Klarck
Myyntipaallikk/Sales Manager
Puh. +358-(0)40-7379810

Veli-Matti Tuomela
Myyntipaallikko/Sales Manager
Puh. +358-(0)400-801143

Tom Raiha
Myyntipaallikko, vienti/Export Manager
Puh. +358-(0)400-445786

Franceska Kirkila
Myyntipaallikko, Baltia/Sales Manager, Baltics
Puh. +33-6-4343 7647

Christoffer Frantz
Tuotepaallikk6/Product Manager
Puh. +358-(0)40-7370190

etunimi.sukunimi@lantmannen.com
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