
SCHULSTAD ROYAL DANISH PASTRY

Z DUMł PREZENTUJE:  

BĞYSZCZłCł KRčLEWSKł REWOLUCJŇ



Å NAJWYŧSZA JAKOśĹ

ReadyGlazed jest naszŃ unikalnŃ przezroczystŃcukrowŃ 

glazurŃ, kt·ra nadaje ciastkom bğyszczŃce wykoŒczenie.

Å MINIMALNA PRACA

Ciastka pokrywane sŃ glazurŃ ReadyGlazed w momencie ich 

produkcji. Oznacza to, Ũe po zakupie ciastek ich przygotowanie 

jest znacznie szybsze i prostsze, bez koniecznoŜci ich 

lukrowania.

POKUSA PRZEZ CAĞY DZIEő

Nasze przepyszne Royal Danish Pastry z Schulstada pozostajŃ

zğote, chrupiŃce i ŜwieŨe przez cağy dzieŒ. 

UNIKALNA FORMUĞA READYGLAZED UCZYNI ROYAL 

DANISH PASTRY JESZCZE BARDZIEJ KUSZłCYMI 



AUSTRALIJSKIE  I  BRYTYJSKIE  BADANIA 

RYNKU 

ñGlazura Readyglazed wyglŃda Ŝwietnie  i udowadnia swojŃ wysokŃ jakoŜĺ  

powodujŃc tym samym, Ũe ciastka sŃ bardziej chrupiŃce.ò(Tina Bowden, Senior 

Buyer, Aryzta)

ñTo fantastyczne, Ũe nowa glazura nie jest lepka i kleista, co powoduje, Ũ praca 

w naszej piekarni jest znacznie ğatwiejsza.ò (Andrew Broughall, Category 

Technologist, Tesco) 

ñReadyGlazed dostarcza klientom Marks & Spencer jakoŜci, kt·rej oni od nas 

oczekujŃ.ò(Pili Mena, Food Technologist, M&S)

ñKolejny powód, dla którego Wasze produkty [Lantmªnnen Unibakeôs] sŃ lepsze 

od wszystkich innych na rynku.ò(Brooke Eagles, Quality Technologist- Bakery, 

Woolworths Australia) 
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