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TARTELETTE MATON

Numéro d'article: 12210000

Tartelette ronde surgelée a cuire, fourrée de
garniture, dans un moule en aluminium.

Thaw & Bake

Aprés décongélation ( +/- 60 min), cuire a 170° -
190°C pendant 35 min.

Ingrédients

EAN

Poids par piece

Piéces par sachet
Pieces par carton
Sachets par carton
Cartons par palette
Durée de conservation
Stock

Pays d'origine

5413056005915
130 g

36

36

1

80

12 Mois

Stockage surgelé a -18°C. Ne
pas recongeler apres
décongélation.

BE

lait fermenté (28,0%), farine de froment, sucre, eau, graisse de palme, blanc d'oeuf, jaune d'oeuf, amidon de mais
modifié, huile de colza, sel iodé, sel, jus de citron, émulsifiant (E471), ardme, rhum, agent de traitement de la farine
(E920). Peut contenir des traces de: soja, moutarde, céleri, noix.

Valuer nutritive par 100g.

Energie

Kcal

Lipides

dont saturés
Hydrates de carbone
dont sucres

Fibres

Protéines

Salt

Lipides (%)

@ Pour plus de détails, d’inspiration et de recettes, rendez-vous sur notre site:
. https://www.lantmannen-unibake.com/fr-FR/Produits/sweet-moments/autres-specialites-sucres/tarte-
Lantmannen matton/

Unibake

1676kJ
401kcal
25¢g
139
359
179
3,99
10g
0,99
19,9%


https://www.lantmannen-unibake.com/fr-FR/Produits/sweet-moments/autres-specialites-sucres/tarte-matton/

