Punttipullan leivontaohje Vaasan Kotipullasta

Lado jaiset Kotipullat pelleille, peitd muovilla ja sulata 1 h huoneenlammaossa.

Laita tdyte pursotinpussiin. Kostuta mitta vesiastiassa. Paina  Leikkaa reilunkokoinen reikd  Pajsta 180 °C:ssa 12-15 minuulttia.

Punttipullaan sopii mm. pulliin kunnon kolo esim. puolen pursotinpussiin ja pursota
makurahka ja hillo. litran mitalla tai isolla vesilasilla. tayte pulliin. Koristele
Halutessasi voit sekoittaa raesokerilla tai kidesokerilla.
makurahkaan
pakastemarjoja.
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